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Les points de vue exposés dans cette étude reflètent l’opinion de l’auteur 
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La présente étude explore la possibilité de produire  des liqueurs avec des 
investissements financés par micro-crédits.  

Les régions visées sont essentiellement celles du Liban Sud et de Byblos, où la 
demande pour ce produit existe et la production insuffisante, les ateliers de production 
étant très nombreux dans la Békaa et dans les régions montagneuses du Liban-Nord, et 
le reste des régions du Liban consomment peu ou pas du tout d’alcool. 

L’étude envisage pour la première année une production de 1 500 bouteilles avec 
une croissance permettant  atteindre 2 505 bouteilles à la cinquième année. Elle montre 
qu’avec un investissement total de départ de l’ordre de 12 000 $US dont 6 000 $US 
sous forme d’emprunts et des ressources propres en capital de l’ordre de 6 000 $US, le 
revenu du chef d’entreprise est de 4 901 $US au cours la première année, auquel il faut 
ajouter le revenu des autres membres de la famille qui participent à l’activité en tant 
que salariés. Ce revenu est la contrepartie d’un seul mois de production par an car 
l’étude s’inspire des pratiques réelles des producteurs nationaux de liqueurs et des 
volumes produits par les petits d’entre eux.  

Cette activité offrirait donc aux habitants des villages en situation économique 
difficile et où ce genre de production n’est pas encore fréquent un revenu d’appoint 
qu’ils pourraient compléter en produisant  d’autres boissons utilisant le procédé de la 
distillation. 
 
 
 
 
 
 
 




